Standart menu: 40€
Studené predjedlo

Taborak zo Sunkovych trubiciek plnenych chrenovo - brusnicovou penou, pecivo
Polievka
Tradi€na domaca kuracia so zeleninou, domacimi rezancami a masom
Hlavné jedlo
Pecené kuracie stehno plnené Pallfy pinkou, pu¢ené zemiaky s brokolicou a cibulkou
Dezert
Cardinéle rez a flambované lesné ovocie
Studeny bufet
syrové variacie dekorované ovocim , lahky listovy zeleninovy Salat,
chren, hor¢€ica, feferonky, kyslé uhorky, pecivo

Teply bufet

Pecené bravéové kolienko, kuracie mini rezne v limetkovom snehu, Trojkorunkové soté na hubach, fritovana brokolica, Basmati
ryZa, Baby parisiene zemiaky, MoSovska kapustnica s udenymi rebrami

Sladky bufet

Domaca strudla

DeLux menu: 60€
Studené predjedio

Bylinkovy meSec plneny kuracim koktailom a képrovym prelivom, pecivo
Polievka
Silny ,consommé* hovadzi bujén so séjovymi klic¢kami a zeleninou julienne
Hlavné jedlo
Filirované kuracie prsko s ramienkom plnené mozarellou na sInku su$enymi paradajkami
a bazalkou hubova oméacka, zemiakovo hraskové pyré
Dezert
Cokoladova $krupina plnena penou z kavového likéru dopinena o duo kavovo orieskové snivanie
Studeny bufet

Vyber kvalitnych syrov doplneny o carving ovocie, Kuracia rolada so Spenatovo - fazufovym mramorom, Brav€ova rolada plnena
susenymi slivkami, Cukrovy melon v Parmskej Sunke,mieSany zeleninovy Salat, slovensky zemiakovy Salat

Teply bufet
Kuracie mini rezne, Pe€ena brav€ova krkovi¢ka, Zemiakova baba s tdenym masom, Drzkovy perkelt
Dusena kapusta, maslové halusky, Zzemlova knedla, MoSovska kapustnica s udenymi rebrami
Sladky bufet

Fritované banany v mede

Exclusive menu: 80€

Studené predjedlo
Parmska Sunka s osviezujucim listovym Salatom, parmezanom, pestom a balzamicom
podavané v listovom koSiku, broskyfiovym dipom, pecivo
Polievka
Rezany vyvar ,Ox tail soue“ z hovadzieho a mor¢acieho masa s pecenovymi knedlickami
Hlavné jedlo
Medailén z brav€ovej panenky plneny modrym syrom a olivami s kuracim

ragu na hubach na ,Andluzsky spdsob“ podavany na toaste, pe¢ené zemiaky plnené Sampiridnmi a Salotkou, gratinované
s modrym syrom

Dezert
Duo mojito a jahodovo bazalkovy mirion
Studeny bufet: (formou finger foods)

Vyber kvalitnych syrov doplneny o carving ovocie, Kanapka z Parmskou Sunkou a cukrovym melénom, Baby paradajka
a mozzarella al’ltaliano, PIneny mini paradajkovy koSik Budapest, Gulky z modrého syra v kabate z vlasskych orechov,
Kanapka s lososom Kanapka so sardelkou, Krevetovy kokteil, Kanapka s plnenim sledom, Uhorka plnena kralovskou krevetou,



Fazulovo poérovy Salat ochuteny chrenovou majonézou, Zmes listovych Salatov ochutena dijonskou hor€icov a Cerstvo
opecenymi piniovymi orechmi

Susi maki, nigiri, urumaki réznych druhov, nakladany zazvor, wasaby, kikoman sojova omacka
Teply bufet

Lososovy baby steak, Divinové ragu na lekvari, pernikovom koreni a mede, Vyprazany bravcovy
mini rezen, Grilované kuracie stehna ,Diabolské husle®, Udené kolienko, Strapacky s kapustou,

Fritovana zelenina (brokolica,karfiol,Sampinony,cuketa) Slovensky zemiakovy Salat,
MosSovska kapustnica s udenymi rebrami
Sladky bufet
Cokoladova fontana, ovocie

Plnené mifonky a pralinky

VIP menu: 100€
Studené predjedlo

Kacacia pastéta ,Foie gras® listovy Salat ochuteny medovo horcicovym dressingom
Polievka
Vyvar z hovadzich chvostov, masové knedlicky a tunirovana zelenina
Hlavné jedlo
Konfitované kacacie prsia “exclusive “na kumkwatovo-Skoricovej redukcii podavané
s brokolicovo-panccettovym pyré a parmezanom
Dezert
Cokoladové brownis na vanilkovom kréme
Syrovy bufet

Vyber kvalitnych syrov doplneny o carving ovocie, Gulky z modrého syra v kabate z viasskych orechov, Paradajka a mozzarella
al’ Italiano,

Sushi Bar servirovany na lade
Susi maki, nigiri, urumaki réznych druhov, nakladany zazvor, wasaby, kikoman sojova omacka Studeny bufet
Finger food / Kuracia rolada so Spenatovo - fazulovym mramorom,
Brav&ova rolada plnena suSenymi slivkami, Baby paradajka a mozzarella al” Italiano
Osviezujuci listovy Salat, Cicerovy mix Salat s Salotkou, chilli a zazvorom
Kanapka z Parmskou Sunkou a cukrovym melonom, Banketové pecivo, Chlieb
Teply bufet

Jahnacie ,0sso bucco® marinované a dusené v ¢ervenom vine, brusnicovej remulade a bylinkach, Ka€aci konfit s kandizovanou
cibulou a figami, Brav€ovy mini steak,bylinkova krusta pe€eny v bratenjuse, Hovadzi medailon plneny modrym syrom a olivami,
Jelenie ragu na pernikovom koreni a slivkovom lekvari, Mini steak s buteerfish a lososa, holanska omacka, Grilovana zelenina
na masle s kurkumou, Grilovana bylinkova polenta, Gnocchi na masle, Basmati ryZa, Baby parisiene zemiaky, Viedenské pniky

Specialita $éfkuchara

Plnené vykostené baby prasiatko, Feferény plnené Eerstvym kozim syrom, Chren, Hor¢ica, Kysla uhorka, Feferény, Sezénny
listovy zeleninovy Salat, Posuch so slaninou, Bryndzovniky, Banketové pecivo, Chlieb

Sladky bufet
Cokoladova fontana, ovocie

Plnené mifonky a pralinky



